
 

MENUS DE LA CANTINE MARS 2024 
 
 

LUNDI 4 MARDI 5 JEUDI 7 VENDREDI 8 

Céleri rémoulade 
Hachis parmentier 

Salade 
Clémentine 

Cake emmental/olives 
Rôti de dinde 
Carottes vichy 

Petits suisses aux fruits  
 

Potage alphabet 
Pot-au-feu 

et ses légumes 
Flan au chocolat 

Œuf mimosa 
Colin pané  

Blé à la tomate 
Poire 

LUNDI 11 MARDI 12 JEUDI 14 VENDREDI 15 

Soupe poireaux/pommes de terre 
Tagliatelles à la carbonara 

Liégeois à la vanille 
 

Duo de saucisson / beurre 
Colombo de porc au lait de coco 

Riz bio 
Pomme 

Velouté de légumes 
Escalope de poulet 

Petits pois bio 
Crème brulée 

*MENU VEGETARIEN* 
Friand au fromage 

Omelette / champignons 
Salade 
Banane 

LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22 

Salade de betterave 
Steak haché 

Haricots verts bio 
Gâteau aux pommes 

Macédoine / mayonnaise 
Chipolatas de volaille 

Frites 
Yaourt au sucre de canne bio 

 

Soupe de pois cassés 
Rôti de porc 

Epinards à la crème 
Abricots au sirop 

Vermicelle à la tomate 
Brandade de morue 

Salade 
Ananas chantilly 

LUNDI 25 MARDI 26 JEUDI 28 VENDREDI 29 

Soupe de légumes 
Quiche lorraine 

Salade 
Salade de fruits  

 

Mousse de canard 
Bœuf bourguignon 

Pommes de terre vapeur 
Semoule au lait 

Crêpe au fromage 
Blanquette de dinde 

Blé bio aux champignons 
Compote de poires/pommes  

 

Carottes râpées 
Calamars frits 

Gratin de chou-fleur/brocolis 
Gâteau anniversaire 

 


